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    ランス豆知識 
その４．バラのビスケット 

「シヤンパン」と「ス

パークリングワイン」

ってどこが違うの？ 

…と思われたことは

ありませんか？ 

答えはいたって明解で、 

『フランスのシャンパ

ーニュ地方で』『決めら

れた３種のぶどうのみを使い』『伝統的な方式を用

いて』作られたスパークリングワインだけがシャン

パン(CHAMPAGNE)と名乗ることができる、とのこと

です。ランスは「シャンパンの町」と称されるほど

の一大製造地です。 
 

また、シャンパーニュ地方では、シャンパンにビスキュ

イ（２度焼きのビスケット）を浸して食べる習慣があり

ます。中でも、ランス発祥の「ビスキュイ・

ローズ・ドゥ・ランス」Biscuit rose de Reims

は、きれいな色と軽く甘い口当たりで人気が

あり、パリなどフランスの他都市や、最近は

日本でも売られています。 
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ウィキペデイア ビスキュイ・ローズ・ド・ランスの項目 
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