
 

 

 

 

 

 

 

味噌
み そ

と発酵
はっこう

食 品
しょくひん

 

瑞穂区マスコットキャラクター「みずほっぺ」  

名古屋市図書館１００周年 1923（大正 12）年 



   

 

 

寒い季節、体をいたわりましょう 
いろいろな味噌があります。ブレンドしながら、好みの味を 
お楽しみください。 

【麹
こうじ

による味噌
み そ

の分類
ぶんるい

】 

●米
こめ

味噌
み そ

 大豆
だ い ず

＋米
こめ

麹
こうじ

＋塩
しお

 

●豆
まめ

味噌
み そ

 大豆
だ い ず

＋豆
まめ

麹
こうじ

＋塩
しお

 

●麦
むぎ

味噌
み そ

 大豆
だ い ず

＋麦
むぎ

麹
こうじ

＋塩
しお

 
※この他、塩分による分類、色による分類もあります。 


